Insalata tiepida di mare
con pane croccante e julienne di verdure 11

Tartare di gamberi
gamberi crudi su guacamole, mousse di burrata e gel all’arancia 12

Battuta di tonno crudo
con frutta fresca 12 Frittino

di calamari

con mayo alla senape

Impepata di cozze
cozze fresche e pepe nero 12

Nizzarda di baccala
patate, pomodori, fagiolini, olive e cipolle agro 12

*vegetariano

Caprese
con mozzarella di bufala, pomodori freschi e basilico 11

Tagliere Toscano per 2 persone
Selezione di Scarpaccia con crostini ai fegatini e pecorino 16

*tutti gli antipasti, ad eccezione dei fritti, possono essere fatti senza glutine

*chiedi la pasta senza glutine

Risotto allo Scoglio
con molluschi, crostacei e frutti di mare in bianco 14

Linguine alle acciughe
con acciughe fresche e pane croccante 11

Gnocchi alla Trabaccolara
gnhocchi artigianali al sugo di pesce 14

Chitarre alle tre vongole @

) o (bottarga +2€)
vongole veraci, lupini e arselle 16

Padellata con calamarata o riso minimo 2 persone

con scampi, gamberi, calamari, seppie, cozze e vongole al pomodoro 15 p.p.

Pappardelle al ragu

misto di manzo e maiale 12

Ravioli burro e salvia "vegetariane (tartare di gamberi +3€)
ravioli artigianali ripieni di ricotta e spinaci con burro e salvia 12

Frittura di calamari e gamberi

con verdure in pastella 18 Chiedi anche le versioni

e 1 . solo calamari
Grigliata mista & & #»

con gamberone, seppia, calamari, filetto di pesce e patate al forno 22

Polpo croccante {2
con soufflé di patate, coulis di pomodoro e crumble d’olive nere 20

Tataki di tonno in crosta di papavero
con verdure scapece e cipolla croccante 21

Branzino in crosta di patate
con datterini, olive e cipolla caramellata 19

Pesce fresco del giorno
alla griglia, al sale o all’isolana 6,50 I'etto

Polpo al forno §2
cotto in forno a legna in brodetto di limone 16

Quarto di pollo cotto a bassa temperatura
con guacamole e misticanza 16

Tagliata di manzo con olio al rosmarino
su misticanza e patate arrosto 18

*tutti i secondi, ad eccezione dei fritti,
possono essere fatti senza glutine

Verdure alla griglia
6.00

Insalata mista

5.00

Patate al forno
6.00

Patatine fritte

5.00

Verdure di stagione
al vapore o saltate 6.00

Fiori fritti

Margherita DOC
passata di pomodoro fresco, mozzarella di bufala 11

Marinara DOC
passata di pomodoro fresco, ciliegini, aglio, olio, origano, basilico 9

Romana DOC
passata di pomodoro fresco, mozzarella di bufala, acciughe, capperi 12

Burrata e Acciughe @x
mozzarella fior di latte, burrata, acciughe, ciliegini, basilico 13

Pescatora @
pomodoro, gamberi, cozze, polpo, calamari, scampi, prezzemolo, aglio 13

Mammaiola
mozzarella di bufala, zucchine fritte alla menta fresca, salsiccia,
pecorino, pepe 13

Grigliatella
passata di pomodoro fresco, provola, verdure grigliate, radicchio 12

Ogliastra §
pomodoro, polpo alla paprika, olive, aglio e prezzemolo 12

Melanzane
provola, melanzane fritte, ricotta, salamino piccante, passata di pomodoro
fresco 12

Margherita
pomodoro, fior di latte, basilico 8

Romana
pomodoro, fior di latte, origano, capperi e acciughe 9.5

Calabrese
pomodoro, fior di latte, cipolle, olive, salamino piccante, origano 10

Capricciosa
pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto, Champignon, olive, carciofi 12

Prosciutto e Funghi
pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto, funghi Champignon 9.5

Schiaccino Mediterraneo
ciliegini, mozzarella di bufala, rucola, prosciutto crudo 12

Quattro Formaggi
pomodoro, fior di latte, provola, gorgonzola, parmigiano 10

Selva
pomodoro, provola affumicata, salsiccia, funghi Champignon, origano 9.5

icott 2€
Calzone Normale "¢t *2€)

pomodoro, fior di latte, prosciutto, parmigiano 9.5

Calzone Lunatico
pomodoro, fior di latte, funghi, prosciutto, carciofi, parmigiano 10

Porcini +3 Salamino +2 Burrata +3
Nduja +2 Bufala +2 Tonno +2
Wurstel +2 Crudo +3 Olive +1

*chiedi la base senza glutine



Seafood salad
with crunchy bread and julienned vegetables 11

Shrimp tartare
raw prawns with guacamole, burrata and orange gel 12

Raw tuna tartare

with fresh fruit 12 P 5
Fried calamari

with mustard mayo
Peppered mussels

fresh mussels and black pepper 12

Cod Nicoise salad
potatoes, tomatoes, green beans, olives and onions 12

Caprese salad ‘"vegetarian
with buffalo mozzarella, fresh tomatoes and basil 11

Tuscan charcuterie board: for 2 people
charcuterie from Scarpaccia with crostini with liver
and pecorino cheese 16

*All starters, with the exception of fried items, can be made gluten-free

*Ask gluten-free pasta

Seafood Risotto
with molluscs, crustaceans and seafood in white 14

Linguine with anchovies
with fresh anchovies and crunchy bread 11

Gnocchi alla Trabaccolara
homemade gnocchi with seafood sauce 14

Chitarre alle tre vongole @ (bottarga +2€)
Fresh spaghetti pasta with clams, lupins and clams 16

Padellata with calamarata pasta orrice ... > people
with scampi, prawns, calamari, cuttlefish, mussels and clams
in tomato sauce 15 p.p.

Pappardelle with ragu
egg pasta with mixed beef and pork Tuscan sauce 12

*vegetarian

Ravioli with butter and sage (shrimp tartare +3€)
homemade ravioli pasta filled with ricotta and spinach in butter and sage
sauce 12

Fried calamari and prawns

with fried vegetables 18 Also ask for the calamari-

only versions

Mixed grill B B #
with prawns, cuttlefish, calamari, fish fillet and baked potatoes 22

Crispy octopus §&
with potato soufflé, tomato coulis and black olive crumble 20

Tuna tataki in a poppy seed crust
with vegetables and crispy onion 21

Sea bass in a potato crust
with datterini tomatoes, olives and caramelized onion 19

Fresh fish of the day
grilled, salted or isolana-style 6.50 per 100gr

Baked octopus S
Wood-fired octopus in lemon broth 16

Chicken quarter cooked at low temperature
with guacamole and mixed salad 16

Sliced beef with rosemary oil
with mixed salad and roast potatoes 18

*All courses, with the exception of
fried items, can be made gluten-free

Grilled vegetables
6.00

Mixed salad

5.00

Baked potatoes
6.00

French fries

5.00

Seasonal vegetables
steamed or sautéed 6.00

Fried flowers

Margherita DOC
fresh tomato puree, buffalo mozzarella 11

Marinara DOC
fresh tomato puree, cherry tomatoes, garlic, oil, oregano, basil 9

Romana DOC

fresh tomato puree, buffalo mozzarella, anchovies, capers 12

Burrata and Anchovies @&x
mozzarella fior di latte, burrata, anchovies, cherry tomatoes, basil 13

Pescatora &
tomato, shrimp, mussels, octopus, calamari, scampi, parsley, garlic 13

Mammaiola
buffalo mozzarella, fried courgettes with fresh mint, sausage,
pecorino cheese, pepper 13

Grigliatella
fresh tomato puree, provola cheese, grilled vegetables, radicchio 12

Ogliastra &
tomato, octopus with paprika, olives, garlic and parsley 12

Melanzane
provola cheese, fried aubergines, ricotta, spicy salami, fresh tomato
sauce 12

Margherita
tomato, mozzarella, basil 8

Romana
tomato, mozzarella, oregano, capers and anchovies 9.5

Calabrese
tomato, mozzarella, onions, olives, spicy salami, oregano 10

Capricciosa
tomato, mozzarella, cooked ham, mushrooms, olives, artichokes 12

Ham and Mushrooms
tomato, mozzarella, ham, mushrooms 9.5

Mediterranean Schiaccino
cherry tomatoes, buffalo mozzarella, arugula, raw ham 12

Four Cheeses
tomato, mozzarella, provola, gorgonzola, parmesan 10

Selva
tomato, smoked provola, sausage, mushrooms, oregano 9.5

(ricotta +2€)
Calzone Normale

Folded stuffed pizza with tomato, mozzarella, ham, parmesan 9.5

Calzone Lunatico
Folded stuffed pizza with tomato, mozzarella, mushrooms, ham,
artichokes, parmesan 10

Porcini +3 Salami +2 Burrata +3
Nduja +2 Buffalo +2 Tuna +2
Wurstel +2 Raw +3 Olives +1

Ask gluten-free pizza



Ristorante Pizzeria Firenze Nova

Dal 1990, il Ristorante Pizzeria Firenze Nova € un punto di
riferimento per chi ama la pizza artigianale e il pesce
fresco.

La proposta di cucina nasce dall’incontro tra tradizione e
innovazione: ricette autentiche e ingredienti selezionati
ogni giorno per garantire qualita, freschezza e gusto, nel
rispetto della stagionalita e della filiera.

Le pizze sono realizzate con farine pregiate e un impasto a
lunga lievitazione naturale di 72 ore a freddo, pensato per
offrire leggerezza, fragranza e alta digeribilita.

Grazie alla collaborazione con Degu Food Lab, le specialita
di Firenze Nova sono disponibili anche a casa, in ufficio e
durante eventi privati o aziendali, con un servizio pratico,
veloce e affidabile.

GUARDA IL MENU’ E GLI ALLERGENI ONLINE *

se non trovi quello che cerchi, chiedi al nostro
personale di sala, sara felice di soddisfare
ogni tuo desiderio o esigenza!

Acqua 2,5

Bibite in bottiglia (33cl) 3,5

Coperto 2,5

*Segnalare sempre allergie e intolleranze al personale di sala

*L’olio utilizzato in sala & Extra Vergine di Oliva, confezionato da
Megacom srl (Firenze). Lotto 117/F.

@firenzenova

Ristorante Pizzeria Firenze Nova

www.pizzeriafirenzenova.it
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Il R E N Z E N O V A
RISTORANTE PIZZERIA

MENU



Ristorante Pizzeria Firenze Nova

Since 1990, Ristorante Pizzeria Firenze Nova has been a
reference point for those who enjoy artisanal pizza and
fresh seafood.

The cuisine combines tradition and innovation, with
authentic recipes and carefully selected ingredients chosen
every day to ensure quality, freshness and flavour, while
respecting seasonality and the supply chain.

The pizzas are made with premium flours and a naturally
leavened dough, matured for 72 hours at a controlled low
temperature to achieve lightness, fragrance and high
digestibility.

Thanks to the collaboration with Degu Food Lab, Firenze
Nova’s specialities are also available at home, in the office

and for private or corporate events, through a practical, fast
and reliable service.

VIEW THE MENU AND ALLERGENS ONLINE *

Water 2,5

Bottled drinks (33cl) 3,5

Covered 2.5

*Always report allergies and intolerances to the staff

*The oil used in the dining room is Extra Virgin Olive Oil,
packaged by Megacom srl (Florence). Lot 117/F.

@firenzenova

Ristorante Pizzeria Firenze Nova

www.pizzeriafirenzenova.it
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Il R E N Z E N O V A
RISTORANTE PIZZERIA

MENU



	ANTIPASTI
	PRIMI
	SECONDI
	PRIMI
	schiaccino 4€ (con semi +1€)
	Insalata tiepida di mare  con pane croccante e julienne di verdure 11
	Frittura di calamari e gamberi con verdure in pastella 18
	Chiedi anche le versioni solo calamari
	Grigliata mista con gamberone, seppia, calamari, filetto di pesce e patate al forno 22
	Tartare di gamberi gamberi crudi su guacamole, mousse di burrata e gel all’arancia 12


	Battuta di tonno crudo  con frutta fresca 12
	Polpo croccante  con soufflé di patate, coulis di pomodoro e crumble d’olive nere 20
	Impepata di cozze cozze fresche e pepe nero 12
	Tataki di tonno in crosta di papavero con verdure scapece e cipolla croccante 21
	Nizzarda di baccalà  patate, pomodori, fagiolini, olive e cipolle agro 12
	Branzino in crosta di patate con datterini, olive e cipolla caramellata 19
	Caprese con mozzarella di bufala, pomodori freschi e basilico 11
	Pesce fresco del giorno alla griglia, al sale o all’isolana 6,50 l’etto
	Tagliere Toscano  Selezione di Scarpaccia con crostini ai fegatini e pecorino  16
	per  2 persone



	PRIMI
	PRIMI
	Risotto allo Scoglio con molluschi, crostacei e frutti di mare in bianco 14
	Linguine alle acciughe  con acciughe fresche e pane croccante 11
	Polpo al forno cotto in forno a legna in brodetto di limone 16
	Quarto di pollo cotto a bassa temperatura con guacamole e misticanza 16
	Tagliata di manzo con olio al rosmarino  su misticanza e patate arrosto 18

	PIZZE
	PRIMI
	Margherita DOC passata di pomodoro fresco, mozzarella di bufala 11
	Marinara DOC passata di pomodoro fresco, ciliegini, aglio, olio, origano, basilico 9
	Romana DOC passata di pomodoro fresco, mozzarella di bufala, acciughe, capperi 12
	Burrata e Acciughe mozzarella fior di latte, burrata, acciughe, ciliegini, basilico 13
	Pescatora  pomodoro, gamberi, cozze, polpo, calamari, scampi, prezzemolo, aglio 13
	Mammaiola  mozzarella di bufala, zucchine fritte alla menta fresca, salsiccia, pecorino, pepe 13
	Ogliastra pomodoro, polpo alla paprika, olive, aglio e prezzemolo  12
	Grigliatella passata di pomodoro fresco, provola, verdure grigliate, radicchio 12
	Melanzane provola, melanzane fritte, ricotta, salamino piccante, passata di pomodoro fresco 12
	Margherita pomodoro, fior di latte, basilico 8
	Romana pomodoro, fior di latte, origano,  capperi e acciughe 9.5
	Calabrese pomodoro, fior di latte, cipolle, olive, salamino piccante, origano 10
	Capricciosa pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto, Champignon, olive, carciofi 12
	Prosciutto e Funghi pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto, funghi Champignon 9.5
	Schiaccino Mediterraneo ciliegini, mozzarella di bufala, rucola, prosciutto crudo 12
	Gnocchi alla Trabaccolara gnocchi artigianali al sugo di pesce 14
	Chitarre alle tre vongole vongole veraci, lupini e arselle 16
	(bottarga +2€)
	Padellata con calamarata o riso  con scampi, gamberi, calamari, seppie, cozze e vongole al pomodoro 15 p.p.
	minimo 2 persone
	Pappardelle al ragù  misto di manzo e maiale 12
	Ravioli burro e salvia ravioli artigianali ripieni di ricotta e spinaci con burro e salvia 12

	(tartare di gamberi +3€)
	Quattro Formaggi pomodoro, fior di latte, provola, gorgonzola, parmigiano 10


	CONTORNI
	PRIMI
	Selva pomodoro, provola affumicata, salsiccia, funghi Champignon, origano 9.5
	Fiori fritti
	Verdure alla griglia
	(ricotta +2€)
	Calzone Normale
	6.00
	pomodoro, fior di latte, prosciutto, parmigiano 9.5

	Insalata mista
	Calzone Lunatico pomodoro, fior di latte, funghi, prosciutto, carciofi, parmigiano 10
	5.00

	Patate al forno


	VARIANTI
	PRIMI
	6.00
	Patatine fritte
	Porcini +3 Nduja +2 Wurstel +2
	Salamino +2 Bufala +2 Crudo +3
	Burrata +3 Tonno +2 Olive +1
	5.00
	Verdure di stagione al vapore o saltate 6.00


	ANTIPASTI
	PRIMI
	SECONDI
	PRIMI
	Seafood salad with crunchy bread and julienned vegetables 11
	Fried calamari and prawns with fried vegetables 18
	Also ask for the calamari-only versions
	Mixed grill with prawns, cuttlefish, calamari, fish fillet and baked potatoes 22
	Fried calamari  with mustard mayo
	Shrimp tartare raw prawns with guacamole, burrata and orange gel 12
	Raw tuna tartare  with fresh fruit 12
	Crispy octopus  with potato soufflé, tomato coulis and black olive crumble 20
	Tuna tataki in a poppy seed crust with vegetables and crispy onion 21
	Peppered mussels fresh mussels and black pepper 12
	Sea bass in a potato crust with datterini tomatoes, olives and caramelized onion 19
	Cod Niçoise salad  potatoes, tomatoes, green beans, olives and onions 12
	Fresh fish of the day grilled, salted or isolana-style 6.50 per 100gr
	Caprese salad with buffalo mozzarella, fresh tomatoes and basil 11
	Tuscan charcuterie board: charcuterie from Scarpaccia with crostini with liver  and pecorino cheese 16
	for 2 people



	PRIMI
	PRIMI
	Seafood Risotto with molluscs, crustaceans and seafood in white 14
	Linguine with anchovies  with fresh anchovies and crunchy bread 11
	Baked octopus Wood-fired octopus in lemon broth 16
	Chicken quarter cooked at low temperature with guacamole and mixed salad 16
	Sliced ​​beef with rosemary oil  with mixed salad and roast potatoes 18


	PIZZE
	PRIMI
	Margherita DOC fresh tomato puree, buffalo mozzarella 11
	Marinara DOC fresh tomato puree, cherry tomatoes, garlic, oil, oregano, basil 9
	Romana DOC fresh tomato puree, buffalo mozzarella, anchovies, capers 12
	Burrata and Anchovies mozzarella fior di latte, burrata, anchovies, cherry tomatoes, basil 13
	Pescatora  tomato, shrimp, mussels, octopus, calamari, scampi, parsley, garlic 13
	Mammaiola  buffalo mozzarella, fried courgettes with fresh mint, sausage, pecorino cheese, pepper 13
	Ogliastra tomato, octopus with paprika, olives, garlic and parsley 12
	Melanzane provola cheese, fried aubergines, ricotta, spicy salami, fresh tomato sauce 12
	Grigliatella fresh tomato puree, provola cheese, grilled vegetables, radicchio 12
	Margherita tomato, mozzarella, basil 8
	Romana tomato, mozzarella, oregano, capers and anchovies 9.5
	Calabrese tomato, mozzarella, onions, olives, spicy salami, oregano 10
	Capricciosa tomato, mozzarella, cooked ham, mushrooms, olives, artichokes 12
	Ham and Mushrooms tomato, mozzarella, ham, mushrooms 9.5
	Mediterranean Schiaccino cherry tomatoes, buffalo mozzarella, arugula, raw ham 12
	Four Cheeses tomato, mozzarella, provola, gorgonzola, parmesan 10
	Gnocchi alla Trabaccolara homemade gnocchi with seafood sauce 14

	CONTORNI
	PRIMI
	Selva tomato, smoked provola, sausage, mushrooms, oregano 9.5
	Chitarre alle tre vongole Fresh spaghetti pasta with clams, lupins and clams 16
	(bottarga +2€)
	Fried flowers
	(ricotta +2€)
	Grilled vegetables
	Calzone Normale Folded stuffed pizza with tomato, mozzarella, ham, parmesan 9.5
	6.00

	Mixed salad
	Calzone Lunatico Folded stuffed pizza with tomato, mozzarella, mushrooms, ham, artichokes, parmesan 10
	Padellata with calamarata pasta or rice  with scampi, prawns, calamari, cuttlefish, mussels and clams in tomato sauce 15 p.p.
	minimum 2 people
	5.00

	Baked potatoes


	VARIANTI
	PRIMI
	6.00
	Pappardelle with ragù  egg pasta with mixed beef and pork Tuscan sauce 12
	French fries
	Burrata +3 Tuna +2 Olives +1
	5.00
	Ravioli with butter and sage homemade ravioli pasta filled with ricotta and spinach in butter and sage sauce 12
	(shrimp tartare +3€)
	Seasonal vegetables steamed or sautéed 6.00


	Ristorante Pizzeria Firenze Nova
	Dal 1990, il Ristorante Pizzeria Firenze Nova è un punto di riferimento per chi ama la pizza artigianale e il pesce fresco.
	La proposta di cucina nasce dall’incontro tra tradizione e innovazione: ricette autentiche e ingredienti selezionati ogni giorno per garantire qualità, freschezza e gusto, nel rispetto della stagionalità e della filiera.
	Le pizze sono realizzate con farine pregiate e un impasto a lunga lievitazione naturale di 72 ore a freddo, pensato per offrire leggerezza, fragranza e alta digeribilità.
	Grazie alla collaborazione con Degù Food Lab, le specialità di Firenze Nova sono disponibili anche a casa, in ufficio e durante eventi privati o aziendali, con un servizio pratico, veloce e affidabile.
	GUARDA IL MENU’  E GLI ALLERGENI ONLINE *
	se non trovi quello che cerchi, chiedi al nostro personale di sala, sarà felice di soddisfare ogni tuo desiderio o esigenza!

	Acqua 2,5
	Bibite in bottiglia (33cl) 3,5
	Coperto 2,5



	MENÙ
	@firenzenova
	Ristorante Pizzeria Firenze Nova
	www.pizzeriafirenzenova.it
	Ristorante Pizzeria Firenze Nova
	Since 1990, Ristorante Pizzeria Firenze Nova has been a reference point for those who enjoy artisanal pizza and fresh seafood.
	The cuisine combines tradition and innovation, with authentic recipes and carefully selected ingredients chosen every day to ensure quality, freshness and flavour, while respecting seasonality and the supply chain.
	The pizzas are made with premium flours and a naturally leavened dough, matured for 72 hours at a controlled low temperature to achieve lightness, fragrance and high digestibility.
	Thanks to the collaboration with Degù Food Lab, Firenze Nova’s specialities are also available at home, in the office and for private or corporate events, through a practical, fast and reliable service.
	VIEW THE MENU AND ALLERGENS ONLINE *
	Water 2,5
	Bottled drinks (33cl) 3,5
	Covered 2.5
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